MATERIALE:
° Apa

¢ O sticla de plastic transparent cu capac

e Ulei vegetal

e Colorant alimentar

e Comprimate efervescente

Cum se procedeaza:

1.

Se toarna apa in sticla de plastic pana cand este
aproximativ pe sfert plina.

Se toama ulei vegetal pana cand sticla este aproape plina.
Asteptati pana cand uleiul si apa s-au separat.

Adaugati aproximativ 10 picaturi de colorant alimentar in sticia
(alegeti orice culoare doritj).

Taiati o tableta efervescenta in bucati mai mici (aproximativ 5
sau 6) si aruncati una dintre bucsti in sticid. Cand barbotarea
(bolboroseala) se opreste, addugati o alta bucata de tableta.
Este exact ca o lampa cu lava!

Cand comprimatele s-au tenpinat, iar barbotarea s-a oprit
complet, insurubati capacul. Intoarceti sticla cu fundul in sus de
cateva ori si urmairiti cum apare valul. Bucurati-va de spectacol!



Explicatie:

Colorantul alimentar coloreaza doar apa, nu si uleiul.
Picaturile minuscule de lichid se unesc unele cu altele,
formand o pata mare, similara cu lava. Uleiul si apa nu se
amesteca din cauza wunui fenomen numit ,polaritate
intermoleculara”. Polaritatea moleculara inseamna, practic, ca
moleculele de apa sunt atrase de alte molecule de apa, iar
moleculele de ulei sunt atrase de alte molecule de ulei. Dar
structurile celor doua molecule nu le permit sa se lege intre
ele.

Uleiul si apa se separa unele de altele in sticla, uleiul fiind
deasupra, deoarece are o densitate mai mica decat apa.
Colorantul alimentar trece prin ulei si se amesteca cu apa de
pe fundul sticlei.

Comprimatul antiacid efervescent este, practic, atat acid, cat

si bazic. Comprimatele contin bicarbonat de sodiu (o baza) si
acid citric (un acid) care, amestecate cu apa, reactioneaza
intre ele si produc dioxid de carbon efervescent. Acest lucru
duce la formarea bulelor din apa colorata din sticla. Pe masura
ce bulele de gaz se ridica, ele iau cu ele o parte din apa
colorata.

GLOSAR:

Intermolecular: De la o molecula la alta; intre molecule

Acid: Un acid este un compus chimic care este
solubil Tn apa, are un gust acru si coloreaza
hartia de turnesol albastra in roz. Acizii
neutralizeaza bazele. Acidul citric, otetul si
acidul de baterie sunt exemple de acizi, la
fel ca si acidul gastric care descompune
alimentele pe care le consumam.

Baza: Baza este un compus chimic care are un
gust amar si tinde sa fie unsuros sau
alunecos. Bazele pot descompune murdaria
si tartrul, formand bule de hidroxid si, prin
urmare, sunt adesea utilizate pentru
curatare. Sapunurile, detergentii pentru vase
si rufe, inalbitorii, balsamurile de par si
bicarbonatul de sodiu sunt exemple de baze.
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